
€
   ° Mousse au chocolat 6.50
      Chocolate mousse

   ° Verrine de mascarpone aux fruits rouges 6,50
       Glass of mascarpone with red fruit 

   ° Crumble de pommes au speculos et sa boule de glace 6.90

       Apple crumble with speculos and ice cream

   ° Moelleux à la châtaigne 6,50

       chestnut cake

   ° Crème brûlée au pain d'épices 6,50

      Creme brûlée topped with caramelized sugar

   ° Assiette de fromages 6,50
      Cheese plate

   ° Café gourmand 7,50
      Gourmet Coffee 

   ° Coupe Irina 7.50
     Citron, mangue, framboise, coulis de fruits rouges, chantilly.

     Lemon, mango, raspberry, red fruit coulis, chantilly.

   ° Coupe Ardéchoise 7.50
     2 boules marron, vanille, éclats de noisettes, coulis caramel, Chantilly.

     2 chestnuts ice cream, vanilla, broken azelnut, caramel coulis, Chantilly.

   ° Coupe Carnaval 7.50
     Pain d'épices, crème brûlée, vanille, coulis caramel, éclats de noisettes, chantilly.

     Gingerbread, crème brûlée, vanilla, broken azelnut, caramel coulis, chantilly

   ° Coupe Colonel 7.50
     Glace citron, vodka 
     Ice lemon, vodka

   ° Café Liégeois 7.50
     2 boules café, vanille, café, éclats de noisettes, coulis café, Chantilly.

     2 coffee ice cream, vanilla, coffee, broken azelnut, coffee coulis, Chantilly.

   ° 1 Boules 2.50

   ° 2 Boules 4.00

   ° 3 Boules 6.00

   ° Supplément chantilly 1.00

Vanille - Chocolat - Pain d'épices - Crème brûlée  - Marron - Café - Rhum-raisin - Mangue

Citron - Framboise - Coco

Vanilla - Chocolate - Gingerbread- Crème brûlée - chestnut - Coffee - Rum-raisin - Mango 

Lemon - Raspberry - Coco

Service compris - Prix net en Euros

CB acceptée à partir de 13.00 € 

Desserts

Coupes de glaces

Parfums de glaces

Dessert

The Ice cups 

Our ice


