
Entrées 

First course

° Calamars frits, salade 8,50

    Fried calamari, lettuce

° Ravioles frits sur salade et tranchettes de magret de canard 8,50

    Lettuce with fried ravioles of Royans and slices of duck

° Brick de chèvre chaud à l'olivade 8,70

    Hot goat cheese with olivade 

° Mini Brochettes de poulet marinés au sésame 9,00

   Mini Chicken skewers marinaded with sesame seeds

° Carpaccio de bœuf à l'huile d'olive et balsamique, copeaux de parmesan 10,50

   Beef carpaccio with olive oil and balsamic, parmesan

° Noix de coquilles St jacques au beurre persillé 10,50

    Scallops with parsley butter

Plats

Main course 
° Plat du jour ( servi uniquement le midi du Lundi au vendredi ) 9,80

   Dish of the day  (served  only for lunch from Monday to Friday)

° Filets de rougets rôtis au pesto, riz crémeux et légumes du jour 16,00

  Roast red mullet fillets with pesto, creamy rice and vegetables of the day

° Tartare de saumon au citron et ciboulette, riz crémeux et légumes du jour 16,00

  Salmon tartare with lemon and chives, creamy rice and vegetables of the day

° Gambas flambées au vin blanc et persillade, riz crémeux et légumes du jour 17,50

   Prawns flambéed with white wine and parsley, creamy rice and vegetables of the day

° Trakisko Siréné (spécialité Bulgare - cuit à l'étouffé) charcuteries fumé, méli-mélo de 16,00

    de fromages fondus dans de la sauce tomate aux champignons, oeuf; frites, salade  

   Trakisko Siréné  (Bulgarian specialty - cooked in steamed) smoked sausage

    ham, mishmash of cheese in tomato sauce with mushrooms, egg; french fries, salad

° Fajitas au bœuf et poulet, pommes frites, salade 16,00

   Fajitas with beef and chicken , french fries, salad

° Travers de porc sauce barbecue, pommes frites, salade 16,00

   Sparerib with barbecue sauce, french fries, salad

° Entrecôte, pommes frites, légumes du jour, salade 16,90

   Rib steak, french fries, salad

° Tournedos de magret de canard au miel et amandes, semoule aux senteurs d’orient, salade 16,90

   Tournedos of duck with honey and almonds, oriental semolina, lettuce

  Toutes nos viandes sont d'origines Union Européenne ou Nouvelle Zelande
All our meats are from EU origin or New Zealand


